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KARAKQY POGACASI

250 gram margarin

1 cay bardagi zeytinyag
1 adet yumurta

1 cay bardagdi ihksu

1 yemek kasigi tuzot

1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
250 gram beyaz peynir
Aldig1 kadar un

Yogdurma kabina yumusamis margarin, ilik su, yumurta beyazi, zeytinyagl, sirke ve tuzotu koyup iyice karistirin.
Kabartma tozu ve unu yavas yavas ilave ederek kulak memesi yumusakhginda bir hamur yogurun. Hamurdan
limon buyUkligunde bezeler yapin. Peyniri ¢catalla ezin. Hamuru elinizle acarak bir kasik peynir koyup kapatin.
Yaglanmis tepsiye dizin. Yumurta sarisi strip 180 derece isitilmig firinda pembe renkte kizarincaya kadar
pisirin.

ML® Pogaca icin tiklayinML® Acik Pogaca icin tiklayin
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