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KARAKIZ TATLISI

Keki icin:

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi un

4 adet yumurta

Yarim paket margarin
5 ¢orba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kremasi icin:

2 su bardagi sut
Yarim su bardag seker
1 paket vanilya

2 corba kagsiJi nisasta
Serbeti igin:

2 su bardagi su

1 su bardag seker

Kek igin bOtliin malzemeyi karistirarak yagdh tepsiye dokin. Firinda yarim saat pisirin. Dider tarafta sekerle suyu
kaynatip sogutun. Kek soguduktan sonra firindan ¢ikarip soguyan serbeti dékin. Serbetini ¢ektikten sonra
servis tabagina ters gevirin. Krema i¢inin hepsini karistirarak muhallebi kivaminda pisirip sogutun. Servis
tabagina aldiginiz kekin tzerine kremayi gezdirip findik veya toz antepfistigiyla sisleyin.
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