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KARADUTLU VE KAYISILI MUS

350 gr kuru kayisi

250 gr karadut

1 tath kasidi limon suyu

60 gr (1/4 su bardag) toz seker
4 yumurtanin aki

4 corba kasig! pudra sekeri

Kayisilari orta boy bir tencereye koyup, Ustlerini értecek kadar su ekleyiniz. Limon suyunu katip orta atege
oturtunuz. Arasira karigtirarak suyu kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip, kayisilari agir ateste 10-15 dakika,
yumusayana kadar pigiriniz. Kayisilar iininca elektrikli harmanlama makinasinda (gerekiyorsa biraz da su
katarak pure haline getiriniz.

Kayisi puresini biyUk bir kaseye koyup, sekeri katiniz. Karnisimi tadip, gerekiyorsa biraz daha seker ekleyerek,
bir kenara birakiniz. Yumurta aklarini, orta boy bir kasede yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla kar haline
getiriniz. Madeni bir kasikla, kar haline getirdiginiz yumurta akini kayisi plresine katiniz.

Hazirladiginiz bu musu kasikla tek kisilik 6 cam kaseye bosaltip kaseleri buzdolabinda en az 2 saat sogutunuz.
Karadutlar ve pudra sekerini de, kiiclk bir kaseye koyup, mus hazir olana kadar buzdolabinda bekletiniz.
Kaseleri buzdolabindan alip, Ustlerine birer kasik pudra sekerli karadut koyarak servis ediniz.
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