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KARADENIZ IN MISIR EKMEGI

MALZEMELER

1 su bardagi un

2 su bardagdi misir unu

1 su bardagi siviyag

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

YAPILISI

Bir tencereye su, siviyag, tuz ve kabartma tozu koyduktan sonra tizerlerine misir ununu ilave edin. Hepsini
birden ayni tencede bir glizel karigtirdiktan sonra 20- 30 cm. Gapinda yagli bir tepsiye aktarin. Tepsiyi orta
hararetli firina koyarak karigimi pisirin. Ust0 altin sarisi bir renk alinca firindan ¢ikararak sogumaya birakin.
Soguduktan sonra dilimlere ayirin.
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