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KARACAY USULU HAVUCLU KEK

1 SU BARDAGI TOZ SEKER

3 YUMURTA o

1 KAHVE FINCANI ZEYTINYAGI

1 SU BARDAGI RENDELENMIS HAVUG
1 TATLI KASIGI TARGIN

1/2 SU BARDAGI CEViz

2 PAKET KABARMA TOZU

2 SU BARDAGI UN

1 PAKET VANILYA

YUMURTA VE SEKERI GIRPIN DIGER MALZEMELERI KOYUP KARISTIRIN EN SON UNU VE KABARTMA
TOZUNU KARISTIRARAK YAGLANMIS KEK KALIBINA DOKUN VE 180 DERECELIK FIRINDA PISIRIN.
TERS GEVIREREK. SERVIS TABAGINA ALIN.
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