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KARACA YAHNISI (BEZELYELI)

Karaca etlerini tereyaginda kizarttiktan sonra ¢ikariniz, g6gus etlerinin arasina koyup sicak tutunuz. Bir kilo
aylklanmig bezelye ile dérde bdlinmis ceviz blyUklidinde 5 sodani, karacayla kizartiniz, tencereye atiniz. Yagi
az gelirse biraz tereyagdi koyunuz, kuvvetli ategte birkag defa karigtirdiktan sonra, hafif atege alip, iki kepge
etsuyu koyunuz, tuz, biber, bir miktar seker serpiniz, kapali olarak pisirmeye birakiniz. Indirmeden 5 dakika
Once etleri icine atiniz. Yanmamasi igin suyuna ve tuzuna dikkat etmek gerekr.
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