B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARABIBERLI SIRKE

2+1/2 su bardagi sirke
6-8 tane-karabiber (iri dovilmus)
1-2 tane-karabiber (butln birakilmig)

Sirke ve iri dévilmUs tane biberleri bir siseye koyup, sisenin adzini mantarla kapatiniz. Siseyi serin ve rutubetsiz
bir yerde 8-10 glin, arasira ¢alkalayarak saklayiniz.

Sisedeki karigimi bir stizgegten temiz, 1lik ve kuru bir baska siseye sizintz. Siseye bitln tane biberleri katip,
agzini kapatiniz. (Stzgecte kalan iri,dévilmUs tane biberleri atiniz.) Sirkeniz 3-4 giin sonra kullaniimaya hazirdir.
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