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KARA ORMAN TATLISI

Ayse Tuter

1 kg. st

3 kahve fincani un

3 kahve fincani seker

1 yumurta sarisi

125 gr. margarin

1 corba kasigi yesil fistik

50 gr. cikolata

2 corba kasiJi kakao

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
250 gr. vigne (donmus)

Bir tencereye unu koyup kisik ateste rengi sararmadan 5 dk. kavurun. Sit, seker, yumurta sarisi koyup ¢irpma
teliyle iyice kanstinin. Kakao ve hindistancevizi ilave edilip ateste katilagip g6z gdz olana kadar pisirin. Atesten
alinip igine margarin, gikolata koyun ve mikserle 15 dk. girpin. Kaselerin dibine birer gorba kagigi vigne koyun.
Uzerine hazirlanan tatliyr pay edin. Sojuduktan sonra visneli dondurma ve hindistancevizi koyarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:67674 » adi:Kara Orman Tatlisi » génderen:ibrahim Hakki « indirme tarihi:24.04.2024 - 14:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kara-orman-tatlisi-vt51117
http://www.tcpdf.org

