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KARA ORMAN MEYVELERI BAKLAVASI

THY Skylife

Malzemesi:

4 yaprak baklava hamuru
50 gr frambuaz

30 gr siyah dut

50 gr cilek

30 gr ¢ekirdeksiz visne
50 gr bdgurtlen
Surubu:

750 gr toz seker

500 grsu

1/4 limon suyu

Hazirlanisi:

Baklava yufkasini dort kat olarak agin. Batlin meyveleri karigtirarak yuftkanin ortasina dékun. Yufkanin
kenarlarini icine katlayip rulo seklinde sarin. Firin tepsisine yerlestirip 170 derecede 30 dakika kadar pisirin. Esit
parcalar halinde bigak yardimi ile kesin ve surubunu Gzerinde gezdirin, soguyunca servis edin.
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