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KARA LAHANA CORBASI

1 bas iri sogan

1 demet kara lahana

8 su bardagi et suyu

1/2 su bardagi haslanmig barbunya
3 dis sarimsak

5 ¢orba kagsigi margarin

2 fincan misir unu

1/2 su bardagi misir tanesi

Karisik baharat

Tuz

Hazirlanisi:

Lahanalar ve sodanlari ince ince kiyin.

Kiyllmig lahana ve sodanlari sarimsak ve yag ile kavurun, igine misirlari ilave edin.

Haslanmis barbunyayi ve et suyunu ekleyerek 25 dakika kaynatin.

Misir ununu bir miktar suyla iyice karistirin ve yavas yavas ¢orbaniza ekleyin. Tuz ve baharati da katin.
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