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KARA FASULYE SOSLU SOSIS

500 g sosis

2 corba kasiJi kayisi (ya da portakal) marmeladi

4 corba kasigi limon suyu (taze sikiimig)

1 1/2 gorba kasigi mayalanmis kara fasulye (stizddrdlmas)
1 corba kasigi taze zencefil (dogranmig)

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 1/2 gorba kasigdi aygicek yagi

Sosu hazirlamak igin marmelat, limon suyu, fasulyeler, zencefil ve karabiberi bir k&sede karistirip, bir kenara
birakin.

Sosisleri 1 cm. eninde dograyin. Kalin dipli bir tavaya aygicek yagini koyup, tavayi harli atese oturtarak, yagi
kizdirin, iyice kizinca sosisleri koyup, slrekli karistirarak, yaklasik 1 dakika kizartin. Sonra tavaya kasedeki sosu
ekleyip, surekli karistirarak, 1 dakika daha pisirin. Delikli kasikla sosisleri isitiimis bir tabada ¢ikarip, bir kenara
birakin. Tavada kalan sosu, ara sira karigtirarak, yari yariya ¢ekinceye kadar (1 - 2 dakika) pisirip, tavayi
atesten alin ve igindeki sosu sosislerin Ustlerine, ddkerek, bekletmeden servis yapin.
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