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KAPYALI KURU FASULYE

250 gr kuru fasulye

2 adet kirmizi kapya biberi
150 gr kiyma

1 corba kasigi salca

2 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

Kuru fasulye haglanir ve suyu sizGlir. Sogan ve sarimsak ince Kiyilir ve siviyagda kavrulur. Kiyma ilave edilir,
tane tane olana kadar sotelenir. Ince kiyilmis kapya biberler ve salga ilave edilir. Biberler gevsemeye baglayinca
fasulye atilir. 1 su bardadi sicak su eklenir, kapak kapatilir. Yaklasik 20 dakika pigirilir. Sicak olarak sofraya
getirilir.
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