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KAPUSKA

Yarim kilo kadar beyaz lahana
1 kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

1 adet havug

2 corba kagig domates sosu

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

2 bardak su

Bir tencerenin igine sivi yagimizi alip kizdiralim. Uzerine yemeklik dogranmig sogan ve domates sosumuzu
ekleyerek sogani pembelesene kadar kavuralim. Eger sosunuz yoksa salca kullanabilirsiniz. Lahanamizi ve
havucumuzu yikayalim ve ince uzun piyazlik bir sekilde dograyalim ve tenceremize alalim. Soganla birlikte
kavurmaya devam edelim. 1 ¢cay bardagi yikanmig pirincimizi ekleyelim. 1-2 su bardagdi kadar soguk suyumuzu
tencereye dokelim ve karistiralim. Tuzunu ve karabiberini ekleyerek tenceremizin kapagdini kapatalim. Orta
ateste, yemek suyunu ¢ekip yumusayana kadar pisirelim. Daha sonra atesten alip servis yapalim.
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