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KAPARI VE LIMON SOSLU PILIC

1 blyUk paket pili¢ light gégus
3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1.5 ¢orba kasidi zeytinyagi

2 ¢orba kagiJi tane karabiber

6 adet limon dilimi (ince olmali)
2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 tath kasidi kapari

Tuz

5 sap maydanoz (ince kiyilmig)
5 sap maydanoz (yapraklanmig)

Pili¢ light géguslerin kalin kisimlarini, ince kisimlarina gére déverek inceltin. 2 ¢orba kasigi tereyadi ve 1 ¢orba
kasigi zeytinyadini tavada orta hararette isitin. Pili¢ light goguslerin her iki yiiziinG de kizartip servis kabina alin.
Uzerlerine karabiber ve tuz serpin. 15 dakika bekletin. Etleri kizarttiginiz tavada limon suyu ve kaparileri isitin.
Kalan tereyagi ve zeytinyagini ilave edip eritin. Maydanozu katin. Bir kez karistirin. Tavayi atesten alin.
Hazirladiginiz sosu etlerin tzerine dékin. Limon dilimleri ve maydanoz yapraklariyla sisleyin. Servis yapin.
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