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KAP KEK

2,5 su bardagi un

1,5 cay bardag tatlandirici

3 yemek kagsigi tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat, 1 tutam tuz
1,5 su bardagi st

3 yumurta

1 paket vanilya

Firn 180°C isitilir ve 18 adet kagit muffin kaplari tepsiye dizilip, hazirda bekletilir. Genis bir karistirma kabinda
un, tatlandirici, seker ve yumusatiimis tereyadi 2 dakika orta hizl karigtirilir. Kabartma tozu, karbonat ve tuz
eklenir. Yavas hizda mikser ile karigtirilir. Ayri bir kapta siit ve yumurtalar ¢irpilir. Karigimin 2/3[2]0 unlu karigima
eklenir ve orta hizda 1 dakika cirpilir. Mikser digtk hiza getirilip kalan sttll karigim eklenir, 30 saniye ¢irpilir.
Kek hamuru kagit kaplara bosaltilir ve 6nceden isitilmis firnda 180° C[?2de 12-15 dakika pigirilir.
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