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KANDIL SiMIDI
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4+1/2 su bardagi un

1+1/5 dolu ¢orba kasidi kuru (yas maya 20 gr.)
1 paket magarin

2 adet yumurta

1/2 gay kasigi mahlep

1+1/2 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pudra sekeri

2/3 kahve fincani Ilik su veya st

1 adet yumurta sarisi

Ev ekmeginde anlatilan ydntemle 6zIU bir mayall hamur hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten
sonra fitillere ayirin. Bu fitillerden yumurta biyiikligiinde pargalar keserek yuvarlayin ve halka seklinde
sekillendirin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriin ve ¢drekotu ile ssleyin. Susamli simit yapmak igin bir kabin igine
su ve biraz seker koyup karigtirin.

Susamlanacak hamurlari 6nce sekerli suya sonra da susamin igine daldirin ve her tarafinin susamla
kaplanmasini saglayin.

Yaglanmis tepsiye dizerek mayalanmak tzere 25-30 dakika dinlendirdikten sonra 200 derecede isitiimis firinda
yakalagik 15-20 dakika pigirin.
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Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 26.02.2024
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