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KANDIL SIMIDI

1 paket margarin

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 cay kasigi mahlep

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 corba kasigi susam
1 corba kasigdi ¢cérekotu

Margarin eritilir ve iltilir. Uzerine yumurtanin beyazi, siit, seker, tuz, mahlep, kabartma ve ele yapismayan,
yumugak hamur olana kadar un eklenir, yogrulur. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Sonra yarim limon kadar
pargalar alinir. Once 1 karis boyunda gubuk yapilir sonra ucu birlegtirilerek halka gsekli verilir. Batln simitler
yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ayrilan yumurta sarisi strtlir. Susam ve ¢érekotu serpilir. Onceden isitilmig
180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

ML® Rus Bohcasi (gorsel)
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