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KANA KANA SERBETI

350 gr visne

1 adet seftali

1 cay bardadi seker
Yarim adet limon

6 su bardagi su
Buz

Vignelerin gekirdekleri cikarilir. Seftali soyulur gekirdegi alinir, kabaca dogranir. Tencereye atilir. Uzerine seker,
su ve limon suyu ilave edilir. Orta ateste 1 tagim pisirilir. Blenderden gegirilir, tekrar atese oturtulur. Bir tagim
daha kaynatilir. Strahiye doldurulur. Soguyunca buzlu bardaklara doldurulur.
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