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KALKAN SOTE

3 Yaprak jelatin

Yarim demet maydanoz koku.
1 Kalkan

2 Havug

2 Sogan

10 tane karabiber.

Kalkan temizlenip derin bir kaba konulduktan sonra tstlini értecek kadar soguk su doldurun. Daha sonra
sogan, havug ve maydanoz kokleri iri iri dogranip i¢ine atiniz. Bir ¢gay bardagi sirke ve karabiber, limon, jelatin
ekleyerek agdir agir haslayin. Hafif ateste 35 dakika pisirildikten sonra sogumaya birakin. Servis yapilirken, Rus
salatasi, kereviz salatasi ve limon ekleyiniz.
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