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KALIPTA PATATES

3 kahve fincani un

4 adet yumurta

1/2 bardak aycicek yagdi
Dereotu

500 gr. patates

2 ¢orba kasiJi yag

2 adet sogan
Maydanoz

100 gr. rendelenmis beyaz peynir
Karabiber

Tuz

Rendelediginiz patates ve soganlari, ayri ayri bir beze koyarak, sularini tamamen sikiniz. iki kagik yagi bir
tencerede kizdirin. Soganlari iki dakika kavurun.

Patatesi ilave ederek pembelesinceye kadar kavurun. Kabagi da ekleyin. Bir iki dakika daha kavurduktan sonra
bir tepsiye bosaltin. llik vaziyete gelince, aycicek yadi hari¢ bitiin malzemeyi karistirin.

Dilimsiz bir kek kalibinin igini yaglayarak, karigimi bu kaliba yerlestirin. Firina sirtip, st kizarincaya kadar
pisirin. Daha sonra kalibi ters gevirerek, bir tabada bosaltin. Uzerini maydonoz ile ssleyin.
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