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KALIP TATLISI (ERZINCAN)

4 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Kizartmak igin:

2 su bardadi sivi yag
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 dilim limon

Yumurta, yogurt, un ve kabartma tozu hep birlikte karigtirilarak koyuca bir karigim hazirlanir. Diger tarafta serbet
hazirlanarak sogumaya birakilir.

Elimizde bulunan sekilli demir kalibini bol yagda iyice kizdiririz. Sonra kalibi yavas¢a karigima batirir 3 e kadar
sayariz. Dikkatli bir sekilde tekrar kizgin yaga batirarak 3 e kadar tekrar sayariz. Bunun nedeni kaliba yapilmis
olan karisim yagda kendini birakip kizarsin diye yapilir. Kalibi hafifge sallayarak bosaltiriz. Hafifge pembelesince
maga yardimi ile alir soguk serbete atariz. Birkag dakika beklettikten sonra serbetten alip servis tabagina aliriz.
Uzerini findik, fistik, ceviz v.b gibi seylerle susler servise hazirlariz.

Not: Ayni gln iginde tiketilirse yumusamadan kitir, kitir yeme sansini yakalamis oluruz.
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