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KALBURABASTI KURABIYESI

Malzemeler:

1 su bardagi tereyagi veya bitkisel margarin (eritilmis ve ilitilmig)
1 Turk kahve fincani su
1/2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
Yaklasik 3,5 su bardagi un
1-1,5 yemek kasigi kakao
Serbeti igin;

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Derin bir yogurma kabinda, eritilip ilitilmis tereyagi, su, tuz ve kabartma tozunu koyup, karistirin. Yavas yavas
unu ve kakaoyu ilave ederek kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Hamurun Gzerini bir bezle 6rterek en
az 30 dakika dinlenmeye birakin. Ozlesen hamurdan, kabuklu ceviz biyUkliginde parcalar koparip
yuvarladiktan rendeye bastirarak sekillendirin. Hazirladiginiz kurabiyeleri yaglanmis firin tepsisine siralayin. 5
dakika 6nceden isitilmis ve 175 dereceye ayarlanmis firinda, 25 dakika kadar pigirip ¢ikarin. Serbeti igin; su ve
sekeri orta i1sili ateste serbet iyice kaynayincaya kadar kaynatin. Ocagin altini kisip limon suyunu ekleyip, 5
dakika daha kaynattiktan sonra sogumaya birakin. Kalbura bastilar, soguk haldeyken ilik serbetin icerisinde en
az yarim saat bekledikten sonra servise hazirlayin.

ML® Kalbur Kurabiyesi icin tiklayin

ML® Kalbur Kurabiyesi (gorsel)
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