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KALBURA BASTI TATLISI

Rukiye Karamuga

250 gr tereyagl,

1/3 bardak sivi yag,

1 tath kasigi karbonat,
1 tath kasigi kabartma tozu,
1 tath kasigdi tuz,

1/2 bardak siit,

4 bardak un

Hamuru:

1,5 bardak seker,

1 bardak su,

1 tath kasidi limon suyu

Unu bir kaba koyup ortasini aglyoruz ve tereyagini veya sivi yagi koyuyoruz, karbonati, kabartma tozunu ve tuzu
ekleyip elimizle veya mikserle karigtirmaya basliyoruz. Yumusak, giizel bir hamur olana kadar sit ekleyerek
yoguruyoruz. Kulak memesi yumusakliginda olmali hamur. Aksamdan dolaba koyup en azindan 4-5 saat
dinlendirirseniz daha glzel bir sonug alirsiniz. Hamuru kiiguk top blyUkliginde pargalara ayiriyoruz.
Rendemizin kiiguk delikli tarafini kullanip her topu bastirip aglyoruz ve i¢i kismen bog daha biiyticek bir hamur
topu elde edin. Ust kisminda rendenin delik izleri kalacaktir. Yagl kagit Gzerine koyarak 350 derecelik firinda 35
dakika veya Ustl kizarana kadar pigiriyoruz.

Surubu: Daha énceden 1,5 bardak sekeri 1 bardak su ile, 1 tath kasidi limon suyu koyarak 25 dakika kaynattik.
Sogutup, hentiz ¢cok sicak olan pismis kurabiyeleri i¢ine attik. Daha sonra tatlilar surupta biraz kalinca servis
tabag@ina aliyoruz ve surubun hepsini Ustlerine déklyoruz.
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