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KALBURA BASTI

1 cay bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi sit

1 paket tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

alabildigi kadar un

ici icin;

2 su bardagi ceviz igi
surubu icin,

4 su bardagi su

4 su bardag toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once serbet hazirlanip sogumaya birakilir.

Tereyadi yakmadan eritilir, yourma kabina sit ve pudra sekeri konur, iyice karigtirilir, Gzerine eritilmis tereyagi,
tuz, un ve kabartma tozu eklenir, orta sertlikte bir hamur yapilir.

Hamur 20 dakika dinlendirilir, hamurdan ceviz kadar parg¢alar alinir, bir kalburun tzerine ya da rendeye
bastirarak cay tabagindan kicuk agilir.

Ortasina ceviz konur ve rulo yaparak kaldirilir.

Yaglanmis firin tepsisine dizilir, dnceden isitilmig 185 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

Firindan ¢ikar gcikmaz sicak serbet gezdirilir.

ML® Kalbur Kurabiyesi icin tiklayin
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