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KALBUR TATLISI

2 ¢ay bardagi su

2 cay bardag siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya
Yeterince un

1 adet limon kabugu rendesi
1 gay bardagi ceviz igi
Serbeti Icin;

2,5 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

ik dnce kivamli bir serbet hazirlayip, sogumaya birakin. Suyu, siviyagdi, kabartma tozunu, vanilyayi ve limon
kabug@u rendesini iyice karigtirin. Yeterince un katarak kulak memisi yumusakliinda hamur yogurun, 15 dakika
dinlendirin. Hamurdan ceviz blyUkligunde parcgalar alip, yuvarlayin ve elinizle Ustten bastirarak ¢ay tabagi
blyUkliginde agin. Hamurun ortasina ceviz pargalari koyup, targin serpertikten sonra hamuru cevizin Gzerine
kapatarak hurma sekli verin. Yagladiginiz firin tepsisine dizip 180 derece firinda kizarana kadar pisirin. Firindan
¢ikar clkmaz tzerine soguyan serbeti dékiin ve 15 - 20 dakika beklettikten sonra, surubun fazlasini stizip,
servis yapin.
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