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KALBUR TATLISI

1 ¢ay bardagi kulli su (odun kil()
1 paket vanilya

2 cay bardagi siviyag

1 limon kabugdu rendesi
1/2 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

1 avug cevizici

Surubu igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Bir su bardaginin 1/3 tine odun kiilli koyup Gzerini su ile doldurunuz. Karistirip durulmasini bekleyiniz. Ustteki
suyu bulandirmadan tllbentten stizerek baska bardaga aliniz.

Bir kaba 1 ¢ay bardag killi su, siviyad, karbonat, vanilya ve limon kabugu rendesi katip karistiriniz. Un ilave
ederek orta yumusgaklikta bir hamur yapiniz. Ceviz biyikliglnde pargalara ayirip avug iginde yassiltarak oval
sekli veriniz. Iclerine ceviz koyup kapatiniz. Kalbur veya rende Uzerinde sekillendirip yaglanmis firin tepsisine
diziniz.

Orta hararetli firinda acik pembe renkte pisiriniz. Soguyunca 2 su bardadi seker ve 2 su bardagi sudan surup
hazirlayip limon suyu dékinGz. Surubu kaynar olarak tatlinin tGizerine dékiniz.

ML® Kakaolu Kalburabasti icin tiklayin
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