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KALAMARLI PILAV

Malzeme:

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Baldo pirin¢

3 su bardagi balik suyu veya sadece su

12 adet kalamar dilimi

1 adet kiguk boy sogan

2 corba kagsigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 dis sarimsak

1 corba kasigi domates piresi

30 gram parmesan peyniri

Yapismaz ylzeyli bir tavada 1 ¢orba kasiJi zeytinyagdi ile kiyilmis sarimsaklari kavurun. Kalamari tenceredeki
karisima ekleyin. 5-6 dakika daha kavurun. Domates puresi ekleyip birka¢ dakika daha kavurun. Ocaktan alin.
Sogani soyup zar gseklinde dograyin ve kalan 1 ¢orba kagigi zeytinyaginda kavurun. Pirinci ilave edip 3 bardak
sicak balik suyundan ilave edin. Piring suyunu ¢ekene dek 10 dakika boyunca sirekli karigtirin. Onceden
hazirlamis oldugunuz kalamarl karigsimi ekleyin. Karistirip pilavi demlenmeye birakin. Istege gére rendelenmis
parmesan peyniri karistirip servis yapin.
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