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KALAMAR KIZARTMASI

https://multicooker.com

Kalamar [?] 250 gr

Kuru Ekmek kirintilari [21 150 gr
Yumurta [2] 100 gr (2 adet)

Un[? 100 gr

Bitkisel yag [?] 700 m

Kalamarlari halka olarak dograyin. Ayri kapta yumurtay! ¢irpin. Kesilen kalamar halkasini 6nce una, sonra
yumurtaya ve ekmek kirintisina batirin. Bu sekilde hazirlanan kalamarlari gok fonksiyonlu pigiricinin kizartma
sepetine tek tabaka olarak koyun. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine yag dokin. Cok fonksiyonlu pisiricinin
galisma modunu MULTICOOK sicakligi 170°C, pisirme slresini 11 dakika olarak ayarlayin ve [?Baslat[?]
tusuna basin. Programin bitmesinden 10 dk. 6nce kizartma sepetini yerlestirin. Galisma modu bitene kadar
pisirin. Hazir kalamarlar tabaga koyun ve yeni tabaka kalamarlari pisirmeye baglayin.
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