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KAKULE AROMALI TEREYAGLI TAVUK

1 kg kemiksiz tavuk eti (orta boy kiip dogranmig)
2 cay kasigi toz zencefil

4 dis sarimsak

2 cay kasigi targin

1/2 ¢orba kasigi toz kakule

1 su bardagi yogdurt

2 ¢orba kasi@i lime suyu

6 adet domates (kabuksuz)

1/2 ¢ay bardagi krema

3 corba kagiJ! tereyagdi

5 dal taze kignis (kabaca dogranmig)
Tuz ve Karabiber

Zencefil, sarimsak, tar¢in, kakule, lime suyu, tuz, karabiber ve yogdurdu mutfak robotundan plriizsiz bir kivam
alincaya kadar gegirin.

Karisima tavuk paragalarini ekleyerek buzdolabinda en az 6 saat marine edin.

Daha sonra tavuklari marinasyonlariyla beraber 15 dakika 180 derecede pisirin ve tavuklar sizgegten
gecirerek marinasyonu atin.

Domatesleri kabaca dograyin ve tencerede suyunu ¢ekene kadar en az 30 dakika kisik ateste pisirin.
Tereyagi,krema ve tavuklari ekleyin ve 15 dakika daha pisirerek dogranmis taze kisnislerle lezzetlendirin.
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