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KAKIRDAKLI BILIK (MALATYA)

6 kg koyun kuyrugu

1 bardak sut

2 demet maydonoz

5 adet taze sogan

1 avug taze tarhun

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi biber salgasi

1 tath kasigl yenibahar

1 cay kasigi karabiber

1,5 tath kasigi tuz

Kuyruk yagdini et makinesinden ¢ektirin. Genis bir tavada tuz ekleyip ocada koyun. Sirekli savurarak karistirin
iyice kavurun. Eriyip tamamen yagini salinca sitl ekleyin ve kavurmaya devam edin.

lyice yaga kesip, kuyruklar koyu sari renk alinca bir slizgece bosaltin yadini siiziin. Bu yagi bagka bir yemekte
kullanabilirsiniz.

Yag iyice stzllmUs kakirdagi bir tepsiye koyup, ince kiyllmig maydanoz, taze sogan, tarhin, salcalar,
kirmizibiber, karabiber, yenibahar ve tuz ile karigtirin.

Harci pide firinina génderin ve kapali olarak pigirtin. Eger evde yapiyorsaniz, hamuru ince uzun pide gibi agin ve
harci boydan yarisina déseyerek hamurun ikinci yarisini Ustiine kapatin. Onceden isitiimis kizgin firinda pisirin.
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