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KAKAOLU VISNELI KEK

1 su bardagi seker

2 adet yumurta

1.5 su bardagi sit

1 su bardagi siviyag
3.5 su bardagi un

1 kucuk paket kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardag vigne

Bir tutam tuz

Sekeri ve yumurtalar ¢irpin Siviyag, kakao ve sttl ilave edin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi ilave ederek boza
kivaminda bir karigim elde edilir. En son vigne taneleri ilave edilir. Bir kasik yardimiyla karigtirilir. Yagl kagit
serilmig yaklagik 20x30 boyutlarinda bir tepsiye dokulir. Onceden isitiimis 180 derece firnda 25-30 dk. Uzeri
kizarana kadar pisirilir. Uzerine pudragekeri serpilerek servis yapilabilinir.
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