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KAKAOLU SULTAN SARMASI

4 Yemek kagigl Kakao

1 Poget Krem Santi

Krem Santisi Igin;

1 Su bardag St

4 Su bardagi Sut

1 Tath kasigi Tereyadi
Yarim Su bardagi Toz Seker
1 Su bardag@i Un

1 Paket Vanilya
Hindistancevizi

Firin tepsisine ya da dikddrtgen bir borcama bolca hindistan cevizini serpin. Genis bir tencereye sit, un, seker
ve kakaoyu alip muhallebi kivamina gelene kadar pigirin. Tereyagi ve vanilya ekleyerek mikser ile 3-4 dakika
¢irpin.Hindistan cevizi serptiginiz tepsinize ince olacak sekilde doékin. Bir kasidi islatip Gzerini diizeltin. Oda
sicakliginda bekletip oda sicakligina geldiginde buzdolabina koyun ve 1-2 saat bekletin. Krem santiyi siitle
girparak hazirlayin. ince sekilde muhallebinin (izerine yayin. Tatlinizi buzdolabinda bir gece bekletin. istenilen
buyuklikte dikddrtgen dilimler kesin ve rulo seklinde sarip, servis yapin. Kakaolu sultan sarmasi hazir.
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