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KAKAOLU KOLAY KURABIYE

MALZEMELER 14 Adet
20 ¢orbakasigI margarin
1.5 su bardagi tozseker
1 corbakasig! vanilya

1 corbakasidi su

1 su bardagi un

1 yumurta aki

2 corbakasigi kakao

HAZIRLANISI

6,5 ¢orbakasigl margarin veya tereyagi, unu ve suyu hamur haline gelene kadar yogurun. Hamuru rulo haline
getirip 4-5 mm. kalinhiginda kesin.

200 derecede yaklagik 6-8 dakika pisirin ve sogumaya birakin.

Kalan margarin ya da tereyagini, bir su bardagi toz sekerle karistirip, icine yumurta akini, kakaoyu ve vanilyayi
ekleyin. Yumusgayincaya kadar karigtirmaya devam edin.

1/2 su bardagi toz sekeri, 1/2 yemek kasidi suyu karistirin. Onceden hazirladiginiz kiigiik kurabiyelerin yarisinin
ustlne kakaolu karigimi srdn.

Daha sonra kalan kurabiyeleri Gstline kapatarak karigimi esit olarak paylastirin.

ML® Kakaolu Kolay Kurabiye icin tiklayin

Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020

© lezzetler.com tarif no:2575 « adi:KAKAOLU KOLAY KURABIYE - génderen:AyGolgesi « indirme tarihi:24.04.2024 - 03:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-kolay-kurabiye-vt2139
https://tr.ml.md/kakaolu-kolay-kurabiye-vt367
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kakaolu-kolay-kurabiye-2575.jpg
http://www.tcpdf.org

