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KAKAOLU KEK

5 yumurta

2 su bardagi tozseker
1 su bardagi un

1 su bardag pirin¢ unu
1 paket kabartma tozu
3 corba kasiJi kakao
250 gr margarin

Derince bir kasenin igine 5 yumurta kirilir. Uzerine 2 su bardagi tozseker doktiikten sonra telle hizlica cirpilir,
yumurtalar ve seker iyice birbirine yedirilir.

Daha sonra késeye bir su bardagi un, bir su bardagi piring unu, bir paket kabartma tozu ve 3 gorba kagig
pastaci kakaosu eklenir. Bu defa tahta bir kasikla malzeme iyice karistirilir. Ote yanda eritilen 250 gr margarin
de karigsima eklendikten sonra, hepsi birden yaglanmis kek kalibina dokilir. 40-45 dakika firinda pigirilir.

Kek pistikten sonra tzerine bir bardak soguk st dékaldr.
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