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KAKAOLU KEK

2 yumurta

1 su bardag seker
Yarim su bardag: st
125 gr tereyagi

1 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya
Kabartma tozu

Tereyadl, sut, seker, kakao tava icinde ocaga koyulur.

Yag eriyince iimaya birakilir.

Bu karigimdan 1 ¢ay bardagi alinir.

Yumurta aklari ayrilir.

Yumurta sarisi.un,vanilya,kabartma tozu,kakaolu karisim beraber cirpilir.

Yumurta aklari beyaz kdpuk haline gelinceye kadar ¢irpilir ve kakaolu karisima ilave edilip karistirlir, orta boy
firin tepsisine dokiltp 150 derece isitilmig firinda pisirilir.

Ayrilan 1 ¢ay bardagdi karigim kekin Usttine dékuldir.
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