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KAKAOLU KEK

3 adet yumurta

250 gr margarin

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 su baradagi st

1 bardak toz seker

2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu

Kek kalibini margarinle yaglayin, kalan margarini bir kapta eritin. Derin bir mikser kabina, seker, kakao, erimis
margarin ve bir bardak ilik sut ilave edip, mikserle karistirin. Bu karigimdan bir bardak alip, bir kenara ayirin.
Kalan kangima iki bardak un, bir paket vanilya, bir paket kabartma tozu ve 3 adet yumurta ilave edin. Mikserle
iyice cirptiktan sonra kaliba bosaltin. Orta hararette isittiginiz firnda 35-40 dakika pigirin. Firindan
cikarttiginizda, énceden ayirdiginiz bir bardak karisimi kekin Gzerine dékiin. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip,
servis yapin.
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