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KAKAOLU KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi tozseker

1 cay kasigi kabartma tozu

3 su bardadindan 2 parmak fazla un
1 su bardagi erimis margarin

1 su bardag st

1 tatl kasidi yenibahar

1 tath kasidi kakao

Kek kalibini yaglayin. Yumurtalari ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Kabartma tozu eklenmis unu
ilave edin. Karistirdiktan sonra erimis margarini ve sutu ekleyin. Malzemeler iyice ézlestikten sonra yenibahar ve
targini ekleyin. 1 dakika sureyle ¢irpin. Hazirladiginiz hamurun yarisini kek kalibina bosgaltin.

Kalan hamurun tizerine kakaoyu ekleyin. Karistirip kek kalibindaki hamurun tzerine dokdin. Iki hamuru gatalla
hafifce karistirarak sekil verin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 40-45 dakika pigirin.
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