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KAKAOLU KEK

www.miele.com.tr

250 gr. Tereyad!

200 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin
4 Yumurta

150 ml Sit

500 gr. Un

1 Paket Kabartma Tozu
3 yemek kasigi Kakao

Tereyagini, seker, sekerli vanilin ve yumurta ile krema haline gelinceye kadar ¢irpin. Buna Rom, 120 ml sit ve
kabartma tozu ile karistiriimis un karistirilir.

Hamurun 1/3' ine kakao ve kalan kismina sit karistirilir.

Agik renk hamurun yarisini bir halka kaliba dékin. Kakaolu hamuru GUstiine akitin.

Kalan acik renk hamuru onun Ustlne sUrtn.

Bir ¢atalla hamurun igine dalin ve birka¢ defa gevirin. Keki pigirin.
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