B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAKAOLU KEK (ARAP KIZI)

2 yumurta

1,5 su bardagi yogurt
1,5 su bardagi tozseker
1 kahve fincani kakao
2-2,5 su bardagi un
125 gr margarin

100 gr hindistancevizi

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

Yumurta ve seker porselen bir kdsede ezilmig yodurt kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. Bu karigima, yogurt,
vanilya, eritilmis margarin ve kakao ilave edilip karistirmaya devam edilir. Bu karisimdan 1 ¢ay bardagi Gzerini
sslemek i¢in ayrilir. Kalan hamura kabartma tozu ve un ilave edilerek karistirilir. Sonra yaglanmis unlanmis kek
kalibina bosaltilir. Orta isili firnda 40 dakika pisirilir. Kek pistikten sonra ayrilan 1 bardak karigsim kekin Gizerine
bir spatulayla yayilir. Séndurtlmas finnda 3-4 dakika bekletilerek ¢ikarilir. Servis tabagina alinip sogumaya
birakilir. Bu kakaolu kek Gzerine bolca hindistancevizi serpilerek servis yaplilir.

ML® Kagitta Kakaolu Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:10799 « adi:Kakaolu Kek (Arap kizi) * gonderen:Giinseli « indirme tarihi:09.05.2024 - 08:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-kek-vt502
https://tr.ml.md/kagitta-kakaolu-kek-vt1377
http://www.tcpdf.org

