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KAKAOLU KAYMAKLI BISKUVI

Yarim paket margarin

1 su bardagina yakin pudra sekeri
1,5 corba kasigi kakao

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Kaymak igin:

1 adet yumurta beyazi

1,5 su bardagi pudra sekeri

Yumusak margarin, yumurta ve seker minciklarcasina karigtirilir. Uzerine kakao, vanilya, kabartma tozu ve ele
yapigmayana kadar un eklenerek yogrulur. 15 dakika dinlendirilir. Merdaneyle bgak sirti kaliniginda agilir, gay
bardagiyla yuvarlak kesilir. Biskviler yaglh kagit serilmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmis 190 derece firnda
15-20 dakika pigirilir. Yumurta aki ¢ukur bir kaba konur. Once 2 kasik pudra sekeri eklenir mikserin diistk
ayarinda yumurta akina yedirilir. Her seferinde ayni miktar seker eklenir, seker bitene kadar ayni igslem
tekrarlanir. Bu sekilde biskivinin kaymag@i hazirlanmis olur. Sogumus biskdvilerin yarisina kaymak surulUr.
Sonra Uzerine diger biskivi kapatilir. Malzeme bitene kadar ayni islem tekrarlanir.
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