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KAKAOLU KAYISI SEPETI

16 iri kayisi

6 kiguk acibadem kurabiyesi

2 corba kasi§ pudrasekeri

2 corba kasiJi kakao

1 corba kasig ¢ekilmis badem

1 tath kasidi margarin

1 kahve fincani file badem

Birkag taze nane yapragi

2 corba kagi@i iri kiyilmis antepfistig

Kayisilar yikayip ortadan ikiye kesin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Firini 180 dereceye ayarlayip isitin. Acibadem
kurabiyelerini ufalayin.

Kayisilarin iglerini hafifce oyarak ¢ikarin. Elde ettidiniz igleri bir kaseye alin. Ufalanmig acibadem, pudraseker,
kakao ve ¢ekilmis bademi ilave edip karistirin.

Finn tepsisini margarinle yaglayip kayisilari dizin. Hazirladiginiz kakaolu karigsimi kayisilarin i¢ine paylastirip
Uzerlerine birer tane file badem yerlestirin. Sicak firina verip 20 dakika pisirin. Oda isisinda sogumaya birakin.
Servis tabadina alip antepfistigi serpin ve nane yapraklariyla stsleyip servis yapin.
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