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KAKAOLU KALBURABASTI

2 cay bardag siviyag (normal boy cay bardagi kullanin)
2 cay bardagi st

Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan tozseker
Tark kahvesi fincaniyla 2 fincan irmik

1 yemek kasidi tepeleme kakao

1 paket kabartma tozu

1/2 su bardag ince ¢ekilmis ceviz ici
Yaklasik 8 cay bardagi un

Ayrica, 20-25 parc¢a ceviz igi

Serbeti igin;

3 su bardagi su

2 su bardagi tozseker

1 tath kasidi limon suyu

Siviyag, siit ve tozgekeri derin bir kaba aktarin. Uzerine irmik, kabartma tozu, gekilmis ceviz igini ve kakaoyu
ekleyip unu da azar azar ilave ettikten sonra yogurmaya baslayin. Kulak memesi kivaminda ve ele yapismayan
bir hamur elde edeceksiniz.

Hazirladiginiz hamurdan kabuklu ceviz biyUkliginde parcalar kopararak yuvarlayin ve Gzerlerine hafifce
bastirdiktan sonra ortalarina birer adet ceviz yerlestirin. Sonra da yaglanmis firin tepsisine yerlestirin, isterseniz
hamur pargalarini parmak seklinde hazirladiktan sonra rendenin iri delikli tarafina bastirabilirsiniz de.

5 dakika 6nceden isitip 180 dereceye ayarladiginiz firnda, kalburabastilari en az 35 dakika pisirin.

Diger taraftan, serbeti hazirlamak igin; su ve toz sekeri tencereye aktarip kaynatin. Kaynamaya basladiktan 5
dakika sonra limon suyunu ilave edin. Ocagin altini kisip 10 dakika daha kaynatin ve ocaktan alarak sogumasini
bekleyin.

Soguk haldeki surubu firindan ¢ikan sicak kalburabastilarin Gzerine gezdirin. Surubu gekmeleriigin 10-15
dakika kadar bekleyip servise sunun.
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