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KAKAOLU FISTIKLI REVANI

5 adet yumurta (oda sicakliginda)
2 su bardagi tozseker

1 su bardagi siviyag

2 su bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim su bardagi kakao

1,5 su bardagi irmik

2 su bardagi un

1 cay bardagdi yesil fistik (¢ekilmig)
3 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

Derin bir karigtirma kabinda yumurta ve toz sekeri mikserle 2-3 dakika girpin. Uzerine siviyag, yogurt, kabartma
tozu, vanilya ve kakaoyu ekleyerek 2-3 dakika daha ¢irpin. Irmik ve unu da ilave edip, tahta kasik ya da plastik
spatula yardimiyla malzemeleri iyice karistirin. Koyu boza kivamindaki bu hamuru iyice yagladiginiz orta boy bir
firn kabina aktarip, Uzerine ¢ekilmis fistik serpistirin dakika 6nceden 175 dereceye ayarlanmig firinda 35-40
dakika pisirip ¢ikarin ve sogumasini bekleyin. Serbetini hazirlamak icin, su ve toz sekeri bir tencerede, seker
eriyip, baglayincaya kadar pisirin. Serbet kaynamaya bagladiktan 5 dakika sonra ocaktan alip soguyan
revaninin Uzerine sicak olarak gezdirin. Tatlinin serbeti cekmesi igin 30 dakika kadar bekleyip dilimleyerek
servise sunun.
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