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KAKAOLU FINDIKLI

500 gram un

250 gram tereyagi

250 gram pudra sekeri

50 gram ¢ekilmis findik

2 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 corba kasigi kakao

Un, kabartma tozu ile elenir. Ortasi havuz gibi agilir. Yag elle yumusatilir, pudra sekeri ilave edilir. Krem héline
getirilir. Yumurtalar kirilir. Findik konur, hepsi unla beraber karigtirilarak hamur haline getirilir. Hamur yarim
santim kalinliginda agllir, sekil verilerek kesilir. Ortasina parmakla bastirilir, findik biytkliginde kakaolu hamur
konur. Tepsiye arayla siralanir, Gzerine yumurta sardltr. Iri gekilmis findik serpilir. Orta hararette pigirilir.
Hazirlanan hamurdan elma kadar bir hamur ayrilarak, bir kasik kakao ile karistirilir, yogurulur. Garnittr bu
hamur ile yapilir.
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