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KAKAOLU FINDIKLI KALPLER

500 g Pinar Milféy Hamuru

3 ¢corba kasigi un

75 g findik, ufalanmig

3 corba kasigi kakao, elenmig

4 corba kagigi pekmez

Uzerine serpmek icin pudra sekeri
Pinar gikolata sosu

3-4 corba kasigi sicak koyu hazir kahve

Firini 160 2C'de 1sitin. Pinar Milféy Hamur[?Zllarini yanyana dizin ve lzerlerine 2 gorba kasigi unu serpin. Kalan
unu, findiklari ve kakaoyu karigtirin. Ayri bir kapta pekmez ve hazir kahveyi karigtirin. Kahveli surubu milféylerin
tzerine firga yardimiyla strtin. Findikli karigimi serpin. Milfyleri 1,5 cm'lik ince geritler geklinde kesin. MilfGylerin
iki ucunu ortaya dogru yuvarlayin. Yagh kagit serdiginiz firin tepsisine yerlestirin. 20 dakika pisirin. Uzerine
pudra sekeri serpin. Pinar Gikolata Sosu ile servis yapin.
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