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KAKAOLU FINDIK EZMELI POGAGCA

1 paket yas maya

1 su bardag@i ilk manda sGtu
100 gr margarin

1 sise soda

2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

Ic malzeme;

100 gr kakaolu findik kremasi
Uzerine yumurta sarisi

Iik sGtn icine toz seker ve maya atilip, karistirilarak maya eritilir.

Sana yag ve soda eklenir. Tuz ve aldigi kadar un ilavesi ile ele yapigsmayan, yumusak bir hamur elde edene
kadar yogrulur. Uzeri nemli bir bezle 6rtiillip, 40-45 dakika kadar mayalanmasi igin bekletilir. Mayalanan
hamurdan mandalina biyUkliginde parcalar kopartilip, merdane ile kliguk tabak biyUkliginde acilir. Uzerine
kenarlara kadar gelmeyecek sekilde kakaolu findik kremasi strdlip rulo seklinde sarilir, rulonun iki ucu
birlestirilip birlesme yerleri alta gelecek sekilde yagl kagit serilmis tepsiye yerlestirilir. Hamurun her iki ucundan
ortasi kopartiimayacak sekilde boyuna kesikler yapilir ve kesilen kisim yanlara dogru agilir. Battin hamur ayni
sekilde hazirlanir ve 30 dakika kadar mayalanmasi igin tepside bekletilir. Bu slire sonunda Ustlerine yumurta
sarisi surdltr 170 derece 6nceden isitilmis firinda kizarana kadar pigirilir.
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