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KAKAO VE CILEKLI MISIR PATLAKLARI

Kakaolu Misir Patlag:

8 Bardak Patlamig Misir

4 Cay Kasigi Pakmaya Kakao (10g)

2 Yemek Kagidi Tereyadi (369)

4 Cay Kasigi Pakmaya Pudra Sekeri (8g)
Y2 Cay Kasidi Targin

Gilekli Misir Patlag:

8 Bardak Misir Patlag

Gilek (3009)

4 Cay Kasigi Pakmaya Pudra Sekeri (8g)
2 Yemek Kagidi Tereyadi (369)

Servis igin:

Pakmaya Gikolatali Sos

Derin ve genis bir tavada, tereyagini eritin, misir patlaklari ilave edin.

Uzerine kakao ve sekeri ilave edip karigtirin. Uzerine targin serpistirin.

Gilekli sos igin, gilekleri yikayip temizleyin, dograyip 6gitiiciide pudra sekeri ile birlikte ¢ekin.
Derin ve genis bir tavada misir patlaklari ve tereyagini isitip, tzerine gilekli sosu dokup, karistirin.
Kakaolu ve ¢ilekli misir patlaginiz servise hazir

Pakmaya Gikolatali Sos ile harika bir bitiris yapabilirsiniz.
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