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KAJULU DANA SOTE

500 gramdana bonfile

1 caybardag kaju fistigi

2 patates

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
2 salatalik

Yarim marul

1 portakal

1 tutam seker

Etleri uzun ince bir sekilde kesin. Uzerine zeytinyadi gezdirip bir saat dinlendirin. Bu arada patatesleri dilimleyip
yikayip kurulayin. Kizgin yagda ya da firinda kizartin.Marul yapraklarini da yikayip elinizle irice kiyin. Etleri yagsiz
tavada 10 dakika sote ederken fistiklari ekleyin. Salatayi servis tabagina alip tizerine kiyllmig salataliklar dizin.
Uzerine portakal suyu, seker, biraz zeytinyadi gezdirip harmanlayin. Kizarmig patatesi ve etleri de Gzerine
yerlestirip servis yapin. Portakal suyu ete farkli bir lezzet katiyor.

© lezzetler.com tarif no:72578 « adi:Kajulu Dana Sote « gdnderen:tek perde « indirme tarihi:19.04.2024 - 20:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kajulu-dana-sote-vt54203
http://www.tcpdf.org

