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KAJU FISTIKLI TAVUK

450 g AYTAC CIFTLIK PILIC Tabakli Pilic Serit Fleto

2 yemek kasigi siviyag

2 dis sarimsak (dogranmisg)

4 adet kuru kirmizi ¢ili biberi (dogranmis)

1 adet kirmizibiber (cekirdekleri alinip kiip kiip dogranmis)
2 yemek kasi§i soya sosu

Bir tutam toz seker

1 demet taze sogdan (5 cm uzunlugunda kesilmis )

175 g kaju fistigi (kavrulmus)

1 AYTAC GIFTLIK PILIC Tabakl Pili¢ Serit Fleto[lari keskin bir bigakla kiigik kiigiik dograyin.

2 Wok tavayi 1sitip sarimsak ve ¢ili biberi igine atip kavurun.

3 AYTAC CIFTLIK PILIC Tabakli Pilig Serit Fleto[Z]lari ekleyin ve rengi dedisene kadar kavurun, kirmizi biberleri
ekleyin (biraz su eklemeniz gerekebilir).

4 Soya sosu ve sekeri ilave edin.

5 Kaju fistigi ve taze sodani ekleyin, 1-2 dakika daha kavurun ve servis edin.
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