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KAJU FISTIKLI CIN LAHANASI

1 su barda@i Yesil uglar da dahil olmak Gzere kiyilmig yesil sogan
3 dis Dogranmis sarimsak

1/8 gay kasigi toz zencefil

1 demet taze Cin lahanasi

1/2 cay kasigi koyu susam yagi

2 yemek kagsidi sivi yag

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

1/2 bardak dogranmig, kavrulmus, tuzlu kaju fistigi

Orta yliksek ateste biyUk bir tavada yagi isitin. Sogan, sarimsak ve zencefil ekleyin, karistirin ve 1 dakika
pisirin. Daha sonra iri dogranmig Gin lahanasi ekleyin. susam yagi ve tuzunu biberini bir tutam zencefili serpin.
Kapagini kapatarak yaklasik 5 dakika pismeye birakin.

Kapagdi a¢in bu seferde diisiik i1sida 5 dakika daha pisirin.

Yavasca kaju fistigini ekleyip karistirin ocaktan alin ve Sicak servis yapin.
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